






Nur die gängigen Getreidearten wie Weizen 
(Foto), Roggen und Dinkel können richtig 
fein vermahlen werden.

Salzburger Getreidemühlen
Kornmühle Mini-Max

Macht den Einstieg leicht

PREIS-/Leistungssieger

 
 • Urteil

Salzburger Getreidemühlen Mini-Max

befriedigend 78,7 %

8 Kornmühlen im Test
Heft 3 /2010

Beschreibung: Mühlengehäuse, Mahlkammer 
und Trichter bestehen aus vollem Buchenholz. 
Durch die angewandte Technik liegen die Mahl-
steine aus Korund-Keramik exakt parallel zuei-
nander. Dadurch ist kein Verschleiß und Abnut-
zung möglich, die eine Schief- bzw. Fehlstellung 
der Mahlsteine verursachen können. Das Gerät 
schafft bis zu 2,5 Kilogramm Mehl (Weizen) in 
einem Durchgang. Danach schaltet sich der Motor 
wegen Überhitzung automatisch aus. 

Aufgefallen: Dank des geringen Gewichts und 
der kompakten Abmessungen ist die Mühle leicht 
zu transportieren und verfügt über einen geringen 
Platzbedarf. Dafür hat sie aber nur einen klei-
nen Trichter und eine geringe Unterstellhöhe für 
Schüsseln, was ein Vermahlen großer Mengen 
ohne Unterbrechung verhindert.
Die gängigen Getreidesorten wie Weizen, Roggen 
und Dinkel können fein gemahlen werden. Von 
50 Gramm bleiben zwischen 3,5 (Weizen) und 
sieben (Roggen) Gramm im feinen Sieb hängen. 
Die Gewürze Kümmel und Nelken konnten wir 
nur in Kombination mit trockenem Getreide sehr 
fein mahlen, mussten danach aber die Mahl-
steine intensiv säubern. Ein feines Vermahlen 
von Mais war zwar möglich, nahm aber durch 
das zögerliche Einschleusen der Körner viel Zeit 
in Anspruch.
Der Regler zur Bestimmung des Feinheitsgra-
des ist zwar mit einer Hand zu betätigen, lässt 
sich aber nur schwer drehen, so dass man mit 

der anderen Hand die Mühle festhalten muss. 
Der beigelegte Imbussschlüssel zum Öffnen des 
Gehäuses passt nicht genau. Zudem können die 
Schrauben schnell ausfransen.
Bei intensiver Nutzung der Mühle können sich die 
Einstellpunkte verschieben un der Verstellknopf 
muß nachjustiert werden. Bei gefülltem Trich-
ter und zu feinen Einstellungen kann der Motor 
blockieren.  

Unsere Meinung: Die Getreidemühle Mini-Max ist 
klein, kompakt und verhältnismäßig leistungsstark. 
Sie ist das ideale Gerät für Einsteiger, Singles oder 
kleine Familien.

PRO CONTRA

leicht, 
geringer Platzbedarf

Verarbeitung,
Kapazität,
Einstellungsmecha-
nismus

Eigentlich ist der Regler mit nur einer Hand bedienbar, 
aber durch mangelnde Rutschfestigkeit müssen Sie die 
Mühle oft mit der anderen Hand festhalten.

Durch die geringe Unterstellhöhe für Mehlschüsseln 
ist ein längeres Mahlen ohne Unterbrechnung nicht 
möglich.

 Prüfzeichen: CE

 Garantiezeit: 5 Jahre

 Geeignet für: Einsteiger, Singles und 	

	       Kleinfamilien

KUrzbewertung
Bedienung     

Mahlfeinheit     

Mahlleistung     

Mahlvielfalt     
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Bewertungsübersicht
Testsieger

Hersteller / Modell % Hawos 
Oktagon 1

Hawos 
Oktini

Häussler 
Erica

Schnitzer
Grano 200

Hawos 
easy

Wiederhold
Mühlenbau 

Universalmühle 
Mod.III

Wiederhold
Mühlenbau 
Volksmühle 

Mod.II

Salzburger 
Getreidemühlen 

Mini-Max

Dokumentation/
Inbetriebnahme

5 89,0 89,8 88,8 88,8 89,8 86,6 85,4 82,4

Bedienungsanleitung 30 88,0 88,0 88,0 86,0 88,0 92,0 88,0 80,0

Service 30 94,0 94,0 88,0 90,0 94,0 90,0 90,0 80,0

Montage 40 86,0 88,0 90,0 90,0 88,0 80,0 80,0 86,0

Material/Verarbeitung/
Ausstattung

10 94,0 94,0 92,0 88,0 88,0 85,0 87,0 75,0

Handhabung 35 91,1 91,5 82,6 88,3 85,0 77,4 78,9 86,1

Bedienung 70 92,0 94,0 79,0 89,0 84,0 74,0 77,0 79,0

Einfüllen/Auswurf 15 90,0 85,0 92,0 89,0 84,0 87,0 83,0 78,0

Reinigung 15 88,0 86,0 90,0 84,0 86,0 79,0 79,0 85,0

Funktionalität 40 91,2 89,6 89,3 85,0 85,6 89,7 84,6 77,8

Mahlfeinheit 30 93,0 91,0 94,0 89,0 88,0 89,0 86,0 78,0

Mahlleistung 20 86,0 84,0 89,0 91,0 82,0 92,0 87,0 80,0

Mahlvielfalt 30 91,0 89,0 83,0 75,0 86,0 94,0 82,0 80,0

Betrieb allgemein 20 94,0 94,0 92,0 88,0 85,0 82,0 84,0 72,0

Geräuschentwicklung 5 94,0 89,0 85,0 79,0 87,0 78,0 80,0 82,0

Sicherheit 5 90,0 91,0 90,0 88,0 88,0 84,0 86,0 88,0

Bonus
1 

leiseste Mühle im 
Test

1 
leichteste

Bedienung im Test

1 
höchste Mahlfein-

heit im Test

1,5 
beste Mahlleistung 

im Test (1), 
Handkurbel als 
Zubehör (0,5)

0,5 
Handkurbel als 

Zubehör

Malus
-0,5 

aufwändig
einzustellen

-0,5 
Mahlsteine

verschmieren schnell

-0,5 
schwergängige

Einstellung

-1,5 
kompliziert

einzustellen (0,5), 
Regler wird schnell 

überdreht (0,5), 
lauteste Mühle
im Test (0,5)

-1 
kompliziert einzustel-

len (0,5),
Regler wird schnell 

überdreht (0,5)

-0,5 
Verarbeitung/Zubehör 

nicht passgenau

Preis in Euro (UVP) 345,00 345,00 598,00 314,00 219,00 349,00 240,00 225,00

durchschnittl.  Marktpreis in Euro 335,00 275,00 598,00 307,00 215,00 335,00 230,00 198,00

Preis- / Leistungsindex 3,63 3,01 6,83 3,57 2,52 4,00 2,80 2,52

Gesamtergebnis 92,4 91,7 87,5 86,0 85,3 83,9 82,0 78,7

Testnote sehr gut gut gut gut gut gut gut befriedigend

Hawos Oktagon 1 Hawos Oktini Häussler Erica Schnitzer Grano 200

Legende: Die Struktur von gemahlenem Weizenmehl (feinste Einstellung) bei 10-facher Vergrößerung.
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preis-/leistungssieger

Hersteller / Modell % Hawos 
Oktagon 1

Hawos 
Oktini

Häussler 
Erica

Schnitzer
Grano 200

Hawos 
easy

Wiederhold
Mühlenbau 

Universalmühle 
Mod.III

Wiederhold
Mühlenbau 
Volksmühle 

Mod.II

Salzburger 
Getreidemühlen 

Mini-Max

Dokumentation/
Inbetriebnahme

5 89,0 89,8 88,8 88,8 89,8 86,6 85,4 82,4

Bedienungsanleitung 30 88,0 88,0 88,0 86,0 88,0 92,0 88,0 80,0

Service 30 94,0 94,0 88,0 90,0 94,0 90,0 90,0 80,0

Montage 40 86,0 88,0 90,0 90,0 88,0 80,0 80,0 86,0

Material/Verarbeitung/
Ausstattung

10 94,0 94,0 92,0 88,0 88,0 85,0 87,0 75,0

Handhabung 35 91,1 91,5 82,6 88,3 85,0 77,4 78,9 86,1

Bedienung 70 92,0 94,0 79,0 89,0 84,0 74,0 77,0 79,0

Einfüllen/Auswurf 15 90,0 85,0 92,0 89,0 84,0 87,0 83,0 78,0

Reinigung 15 88,0 86,0 90,0 84,0 86,0 79,0 79,0 85,0

Funktionalität 40 91,2 89,6 89,3 85,0 85,6 89,7 84,6 77,8

Mahlfeinheit 30 93,0 91,0 94,0 89,0 88,0 89,0 86,0 78,0

Mahlleistung 20 86,0 84,0 89,0 91,0 82,0 92,0 87,0 80,0

Mahlvielfalt 30 91,0 89,0 83,0 75,0 86,0 94,0 82,0 80,0

Betrieb allgemein 20 94,0 94,0 92,0 88,0 85,0 82,0 84,0 72,0

Geräuschentwicklung 5 94,0 89,0 85,0 79,0 87,0 78,0 80,0 82,0

Sicherheit 5 90,0 91,0 90,0 88,0 88,0 84,0 86,0 88,0

Bonus
1 

leiseste Mühle im 
Test

1 
leichteste

Bedienung im Test

1 
höchste Mahlfein-

heit im Test

1,5 
beste Mahlleistung 

im Test (1), 
Handkurbel als 
Zubehör (0,5)

0,5 
Handkurbel als 

Zubehör

Malus
-0,5 

aufwändig
einzustellen

-0,5 
Mahlsteine

verschmieren schnell

-0,5 
schwergängige

Einstellung

-1,5 
kompliziert

einzustellen (0,5), 
Regler wird schnell 

überdreht (0,5), 
lauteste Mühle
im Test (0,5)

-1 
kompliziert einzustel-

len (0,5),
Regler wird schnell 

überdreht (0,5)

-0,5 
Verarbeitung/Zubehör 

nicht passgenau

Preis in Euro (UVP) 345,00 345,00 598,00 314,00 219,00 349,00 240,00 225,00

durchschnittl.  Marktpreis in Euro 335,00 275,00 598,00 307,00 215,00 335,00 230,00 198,00

Preis- / Leistungsindex 3,63 3,01 6,83 3,57 2,52 4,00 2,80 2,52

Gesamtergebnis 92,4 91,7 87,5 86,0 85,3 83,9 82,0 78,7

Testnote sehr gut gut gut gut gut gut gut befriedigend

Fazit

Das wichtigste vorneweg: Keine der von uns getesteten Mühlen enttäusch-
te. Ganz im Gegenteil: Mit einem „sehr gut“, sechs mal „gut“ und einem 
„befriedigend“ hinterlassen die Getreidemühlen ein rundum positives Er-
scheinungsbild.

Die Frage ist: Worauf kommt es Ihnen an? 
Der Test zeigte deutlich auf, dass die Unterschiede im Detail liegen. Möch-
ten Sie ihre Großfamilie mit selbst zubereiteten Vollkornprodukten erfreuen 
und benötigen deshalb große Mengen an Mehl, könnten Schnitzers Grano 
200 oder die Volksmühle Mod.III mit ihren herausragenden Mahlleistungen 
die treffende Wahl sein. Legen Sie mehr Wert auf einen hohen Feinheits-
grad bei mehreren Getreidesorten, dürfte Sie die Mahlfeinheit von Erica 
(Häussler), Oktini und Oktagon 1 (Hawos) überzeugen. Letztere Kornmühle 
bot zudem die beste Gesamt-Performance an, so dass sie sich nun als 
Testsieger präsentieren darf.      

Haben Sie sich bisher nicht an Getreidemühlen herangetraut, sind die Ha-
wos Easy und Mini-Max (Salzburger Getreidemühlen) empfehlenswerte 
Kandidaten, da sie den Einstieg durch simplen Aufbau und komfortable 
Bedienung leicht machen.

 M. Radtke

Hawos easy Wiederhold Mühlenbau 
Universalmühle Mod.III

Wiederhold Mühlenbau 
Volksmühle Mod.II

Salzburger Getreidemühlen 
Mini-Max
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     Praktische 

Haushaltstipps
So haben Wir getestet

 Dokumentation/Inbetriebnahme
Wir überprüften die Bedienungsanleitung hinsichtlich Umfang und Verständnis. Ließ eine Anleitung Fragen bzgl. des Gebrauchs der Getreidemühlen 
offen, gab es Punktabzüge. Innerhalb der Kategorie „Service“ bewerteten wir das Verhalten der Hersteller, wenn der Kunde kurzfristige telefonische 
Hilfe benötigt. Sind die Kontaktdaten korrekt angegeben, ist die Erreichbarkeit gewährleistet? Zudem interessierte uns die Frage: Wieviel Jahre 
Garantie räumt der Hersteller auf sein Produkt ein? Gilt die Garantie auf das Gesamtprodukt? Oder ist sie auf Einzelteile beschränkt?

 Material/Verarbeitung/Ausstattung
Unsere Testcrew beurteilte die Verarbeitungsqualität der verbauten Materialien und deren Wertigkeit. Ist das Gehäuse aus Buche oder Kiefer, wird 
Multiplex (zu sehen oder versteckt) verwendet? Wir führten einen sogenannten Wattetest durch und ermittelten, ob das Gehäuse glatt geschliffen 
ist, es keine Splitter absondert und über keine scharfen Kanten verfügt. Desweiteren überprüften wir die Materialbeschaffenheit der Mahlkammer 
(Massivholz, Edelstahl, Kunststoff). Hierzu zählten auch die Mahlsteine, die wir nach Größe und Material klassifizierten. Naturstein ist weicher, muss 
aber eventuell nachgeschärft werden. Gegossene Steine dagegen sind widerstandsfähiger gegen Fremdkörper im Getreide und selbstschärfend.

 Handhabung
Zum einen stand der Platzbedarf, einhergehend mit den Abmessungen und dem Gewicht der jeweiligen Getreidemühle, auf dem Prüfstand. Ist die 
Getreidemühle leicht zu transportieren oder muss sie einen festen Platz zugewiesen bekommen? Kann man sie zur Not auch im Schrank verstauen 
und nur bei Bedarf heraus holen? Wichtig war die Frage, wie simpel der Anwender den Feinheitsgrad verändern kann? Musste die Mühle beim 
Verstellen des Feinheitsgrades festgehalten werden oder extra der Trichterdeckel abgenommen werden, „bestraften“ wir diesen Mehraufwand mit 
einer geringeren Punktezahl. Gut gelöst haben die Hersteller den Einstellmechanismus, wenn eine Hand oder sogar nur ein Finger zum Verstellen 
ausreichten. Zu guter Letzt bewerteten wir den nötigen Reinigungsaufwand bei starker Inanspruchnahme der Mühle (beispielsweise durch das 
Mahlen von Ölsaaten oder Gewürzen).

 Funktionalität
Wir ermittelten die Mahlleistung unter der Fragestellung: Welche Menge (Mehl) in welcher Zeit bei vergleichbar feiner und grober Einstellung? Unsere 
Testcrew verglich das produzierte Mehl und beurteilte den Feinheitsgrad anhand eines Siebtestes. Als „Testobjekt“ wählten wir bezgl. der Mahlleistung 
und -feinheit die Getreidesorte Weizen. Uns interessierte auch, inwieweit die Wattzahl Einfluss auf die Mahlleistung nimmt. Bedeuten mehr Watt 
gleichzeitig mehr Gramm? Abwertungen gab es für Schwierigkeiten beim Anlaufen mit gefülltem Trichter oder für Probleme beim Wiederanlaufen 
nach einer Unterbrechung. Positiv bewerteten wir, wenn die Mühlen Mais (wegen Glutenunverträglichkeit) verarbeiten konnten.

 Geräuschentwicklung/Sicherheit
Mit dem Pegelmessgerät ermittelten wir die Geräuschentwicklung der Getreidemühlen beim Mahlen von Weizen auf feiner und auf grober Stufe.
Innerhalb der Kategorie Sicherheit interessierte uns, ob die Maschinen GS geprüft sind? Wir überprüften beispielsweise in diesem Zusammenhang, 
ob ein Fingerschutz vorliegt. Wenn Kinder den Finger in den Trichter stecken, dürfen sie nicht die Mahlsteine berühren. Hatte der Netzschalter eine 
zusätzliche Schutzfunktion wie beim Überstromschalter, vergaben wir einen Bonus. 

 35% Handhabung
 40% Funktionalität

Gewichtung

   5% Dokumentation/Inbetriebnahme 
 10% Material/Verarbeitung/Ausstattung

 10% Geräuschentwicklung/Sicherheit
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